
DRANKENKAART 

                                           
                                   
WIT:
Venus Blanc 2020 
Rolle (Vermentino)
Domaine Pinchinany, Provence – Frankrijk
Fruitig. Mineralige zwoele Provence wijn

Blanc de Brau 2020   
70% Chardonnay, 30% Rousanne    
Château de Brau, Languedoc – Frankrijk 
Fruitige volle witte wijn. Frisse citroennoot 

Rioja ‘Crianza blanco’ – Tempranillo Blanco
Bodejas Osoti, Baja (Rioja) – Spanje
Volle houtgelaagde witte Rioja. denk vanille, 
tropische fruit maar ook frisse zuren
 
Le Blanc de La Marieé – Sauvignon Blanc
Domaine de la Garrelière, Touraine – Frankrijk
Zuiver, fris en elegant. Lange soepele afdronk
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ROOD:
       
Venus Rouge  2019    
25% Grenache, 25% Merlot, 25%
Cabernet-Sauvignon, 25% Syrah 
Domaine Pinchinany, Provence – Frankrijk
Lichtkleurig, fris en fruitig. Volle smaak

Côtes du Rhône Village ‘Valréas
80% Granche, 15% Syrah, 5% Mourvedre
Côtes du Rhône – Frankrijk
Zwart fruit (bramen en kersen) en kruidig 
met een lange afdronk

Merlot Corte d’Aibo  
Emilia-Romagna (Bologna) – Italië 
Mineralige Merlot. Veel rood fruit (aardbei 
en rode en zwarte kersen)

ROSE:
VDP du Var “Venus” rose 2018      
Domaine Pinchinany, Provence – Frankrijk
Zwoele lichtkleurige Provence rosé

BUBBEL:
Pignoletto Frizzante – 100% Grechetto 
Gentile (Pignoletto)           
Corte d’Aibo, Bologna – Italië
Fris en zachte mousse. Rijp fruit, citrus, 
fijne bitters in de afdronk

Al onze wijnen zijn biologisch of biologisch dynamisch 

Welkom bij Bij de Tuinman 

Wij zijn het groenterestaurant op Buitenplaats 
De Hoorneboeg.

7 dagen per week koken wij voor alle gasten die 
een locatie huren voor een training, cursus of 

retreat. In het weekend zijn we open voor 
iedereen.

De Hoorneboeg is een eeuwenoude Buitenplaats 
waar we mensen een plek bieden om zich te 
verbinden met zichzelf, elkaar en de natuur.

We maken bij restaurant Bij de Tuinman gebruik 
van zoveel mogelijk biologische groente en 

producten met een mooi verhaal en positieve 
impact.

We zijn nieuwsgierig naar het verhaal achter ons 
eten en drinken en werken samen met 

kleinschalige initiatieven die duurzaamheid en de 
impact op onze wereld net zo belangrijk vinden 
als wij. Uiteindelijk gaat het natuurlijk ook om de 

smaak, want wat kun je mooie dingen maken 
met groenten!

In 2018 verbouwden we de oude 
tuinmanswoning tot kleinschalig restaurant en 
maakten we van een ruïne een mooie nieuwe 

kas, die zowel dient als eetzaal en ook te
 reserveren is in het weekend voor 

Private Dinings.

Op vrijdagavond organiseren we in het zomer 
seizoen kleinschalige culturele evenementen met 
o.a. muziek en film, waarbij een mooie maaltijd 

niet mag ontbreken.

@bijdetuinman

| Fles

www.bijdetuinman.nl



WARME DRANKEN

Koffie            2,9
Espresso                                                    2,7
Dubbele espresso                                     3,6
Espresso macchiato                                3
Cappuccino                        3,4
Koffie verkeerd                                 3,8
Flat white                                4,3
Latte macchiato           3,9
Warme Tony Chocolonely            3,9
Chai Latte                                4,5
  biologische mix van Dem Good Chai 
Golden Chai                           4,5
 (met kurkuma, kokosbloesemsuiker,
gember, kaneel, kardemon, rozenbottel,
zwarte peper, kruidnagel, rechi chili)

OF WIL JE LIEVER MET:

Decaf                                   
+0,6

Amandel of 
Havermelk (van Oatly)       + 0,0

Slagroom (op de choco)       + 0,7

Een extra shot espresso     + 0,9

Rum (in de warme choco)      + 2,5

Floral Nectar (for honeys      + 0,9

THEE

Muntthee                   3,5
Gember citroen thee                  3,5 
Losse thee                      3,2
  (zie ons theemenu)

BIEREN

Op de tap:
  
Gulpener Ur Pilsener bio       4,2
Gulpener Wisseltap                                4,8
(vraag ernaar bij onze bediening)

Op fles:

Gerardus Blond                              4,5
Gerardus Dubbel                   4,5
Tripel Karmeliet                   5,7
Lowlander IPA                   5,9
Elegast Cider                               5,9

 

Alcoholvrij of –arm:

Budels Malt 0,0%  biologisch                  3,7
VandeStreek Playground IPA 0,5%      4,9

WIFI Netwerk: Bij de Tuinman
Wachtwoord: of je wortel lust?
(met spaties tussen elk woord en 
een vraagteken)

Floral Nectar for Honeys is een diep 
gouden honingachtig brouwsel gemaakt 

van onbespoten appels, peren, 
bietsuiker en seizoensgebonden kruiden.

Onze voormalige buurman Elegast 

Cider maakt ciders uit onbespoten 

hoogstamboomgaarden en voedsel-

bossen. Wild vergist en puur natuur. 

Dat is lekker en origineel van smaak, 

maar draagt ook nog eens bij aan de 

natuur in Nederland.

SMOOTHY

Bieten-bes smoothy:                          5,5
  bieten, bessen, banaan,  
  bosvruchten en yoghurt
Groene smoothy                               5,5 
  appel, peren, spinazie, limoen, 
  soyayoghurt en komkommer

FRIS

Naturfrisk Cola          3,7
Naturfrisk Indian tonic bio                    3,7
Naturfrisk Lemonade bio                    3,7
Naturfrisk Gingerbeer bio         4,6
Appelperensap bio          3,3
  Van boomgaard de Fazant  
  met appels van hoogstambomen
Schulp sap           3,5
  Appel-aardbei of Appel-vlierbes
Limo            3
  Van de fruitslagers van Roze Bunker
Boslimo                                                            3,5
van Wilderland gemaakt met dennentoppen,  
populierenknoppen, eikenbast en jeneverbes
  of wil je liever je limo met sparkling water + 0,5

KOMBUCHA
 
BATU  – Lime & Mint              4,9
BATU  - Passionfruit & Hop  4,9

WATER
   
Sparkling water 
Klein (0,3 L)                          3                         
Groot (0,75 L)  (ook plat)          4

De Utrechtse siropen makers 
bedachten een oplossing voor het 
vele vervoer van water tijdens het 

productieproces van frisdrank.
Iedere smaak creëert zijn eigen 

impact binnen de voedsel industrie:
Van het gebruiken van afgedankte 

(gekke) bessen tot het volledig 
benutten van alle onderdelen van 

een stuk fruit.

Dem Good Chai begon als reis in India. Hier werd de passie voor de chai cultuur bij oprichter en buurman Bob aangewakkerd. In Zuid-India ondekte hij de ayurvedische kruiden en bracht deze traditionele en creative chais mee terug 
naar Nederland. 

Boomgaard de Fazant in 
Delem is een van de 

grootste hoogstamboom-
gaarden van Nederland. 
Fred en Carlijn streven 

naar een landgoed waar 
flora en fauna hand in 
hand gaan. Op deze 

manier zorgen ze voor een 
natuurlijke biodiversiteit


